
LES ENTRÉES 
 

La Langoustine 
En Tartare, Bisque Herbacée 

 
 

Le Chevreuil 
De chasse de Drudas, en Carpaccio, 

Butternut et Raifort 
 
 
 

LES PLATS 
 

Le Merlan de Ligne 
Vapeur, Lentilles Vertes du Puy, assaisonnées au Bouillon de Saint-Jacques 

Sauce Civet 
 
 

Le Râble de Lapin 
Aux Épinards et Citron Confit, Petits Choux farcis 

Sauce Légèrement Moutardée 
 
 
 

LES DESSERTS 
 

Le Chocolat 70% 
En Soufflé, Glace Cardamome 

(À commander en début de repas) 
 

 

Les Agrumes de la Région 
Confits, Crus et Crémeux 

Sorbet Citron Bergamote Poivrée 
 
 
 
 
 
 

MENU DÉGUSTATION : 5 temps « Les Yeux Fermés »   110€ 

 

MENU DU CHÂTEAU : 3 temps « Au Gré de vos Envies »   74€ 


